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KU Young Chef 2024: Prestizni soutéz pro mladé talenty gastronomie ve

znameni dvou vitézu a rekordni ucasti

Praha, 8.4. 2024 — Bouflivou a radostnou atmosféru zazZilo 02 universum 23. bfezna pfi vyhlaseni

vitézl jiz 5. ro¢niku soutéze KU Young Chef.

Letosni finalové kolo prineslo prekvapeni v podobé shodného poctu bodd hned u dvou finalistl. O
prvni misto se tak podélili Natalie Rohalova ze Stfedni Skoly DAKOL, Karvinda a Vaclav Fric ze Stiedni
$koly gastronomie U Krbu z Prahy. Na krasném tfetim misté se umistil Jakub Cizek ze SS a VOS CR

z Ceskych Budéjovic.

Jifi Roith, zakladatel soutéZe a majitel Kulinarského uméni podékoval vsem skolam, které kazdy rok

posilaji do soutéze své talentované zaky a uvedl: ,/ kdyZ je KU Young Chef primdrné soutéz, jejim cilem
je predevsim propojeni mladych talent(, zkusenych séfkuchafi, restauratérii a perspektivnich
zaméstnavatelid. VdzZzim si toho, Ze diky partnerum se dokdZeme potkat vsichni, ktefi to myslime
s gastronomii vdzné. UZasnym prikladem systematické prdce s talenty je napfiklad prdvé 02 universum,

kde jsme letosni rocnik mohli usporddat, coZ nam umozZnilo privitat vice jak 300 hosta. “

Nominacni a findlova kola tradi¢né probéhla v KulinaFské akademii Grosseto v prlibéhu Unora a
brezna, kde z 28 kucharskych talentl 9 postoupilo do vyfazovacich kol. V pribéhu dvou mésicl si tak
soutézici prosli jak individualnimi tak tymovymi Ukoly véetné master classes od zkusenych $éfkuchafa
Radka Davida, Zderka Kfizka, Honzy Hordka a Vojty PetrZely. SoutézZici méli za ukol vytvofit bud
presnou kopii nebo se inspirovat jejich pokrmy.

vevs

nedaji prfedem natrénovat. Provéri jejich individudlni schopnosti ve zvldaddni kulindrskych technik,
pfipravy pokrmu podle daného receptu i viastni kreativitu. DileZitd je i psychickd odolnost,“ vysvétluje

Dusan Metelka, ucitel odborného vycviku a kouc vitéze Vaska Fric¢e od Krbu.


https://www.o2universum.cz/
https://www.kuyoungchef.cz/
http://www.kulinarskeumeni.cz/
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SoutéZz KU Young Chef kaZdorocné propojuje partnery se stejnymi hodnotami a nabira také
mezindrodni rozmér. Diky spolec¢nosti PREMIUM GASTRO dostava vitéz staz ve Svycarské EHL

v vevs v

Hospitality Business School - pravdépodobné nejprestiznéjsi Skole v tomto oboru na svété.

,Podpora a motivace studenti je jednou z nasich priorit a proto se ji dlouhodobé a intenzivné
vénujeme. KU vnimdme jako zdsadni vzdéldvaci program na mezindrodni urovni. Vsem jejim
ucastnikim otevird dvere nejen k samotnému primému zapojeni se do vyhldsenych ceskych

gastronomickych provozu, ale také v zahranici. Je pro nds cti a naplriujici byt partnerem*, tikd Petr

Svejkovsky, CEO PREMIUM GASTRO

Kromé klasického restauracniho predkrmu a hlavniho chodu bylo letosni soutézni premiérou a vyzvou
pro 3 finalisty a jejich tymy pfripravit také nutri¢né vyvazeny skolni obéd v podobé polévky a hlavniho
chodu. Do poroty tak k profesionalnim $éfkuchafim zasedli i Zaci ZS Montessori na Berdnku:
,0cenujeme, Ze se mladi kuchafri pustili do tak tézkého Ukolu. A Ze si opravdu dali zdleZzet na kazdém
detailu. Je super, Ze jsme mohli jit taky do poroty i my Zaci. Bylo by skvélé mit ve Skolni jidelné tak
dobre vychucena, vyZivna a lakava jidla. Mné nejvice chutnala ¢ockova polévka a flambovany losos s

kroketou a omackou. Libilo se mi, Ze jsme mohli v prlibéhu soutéze nahlédnout do kuchyné.”

5. rocnik soutéze KU Young Chef tak prinesl nékolik novinek, které se zajisté propisii do dalsich ro¢nikd.

Ambasado¥i & porotci zapojeni do KU Young Chef 2024

Radek David, Zdenék Krizek, Marek Lobodas, Karel Kase, Tomas Knéz, Lukas Uher, Lukas Paluska, Jan
Horak, Vojtéch Petrzela, Zdenék Marcin, Toma$ Konopka, Tomas Cerny, Jan Horky, Marek Lojda,

Pavlina Roubickova, Ladislav Pertl, Lucie Prisova, Petr Svejkovsky a Jifi Roith.

Generalni partner KU Young Chef 2024

02 aréna, 02 universum

Partnefi KU Young Chef 2024 v abecednim poradi

Aramark, Bonduelle, Dick noze, EHL Hospitality Business School, Figgjo Norway, Gastronomicky
nadacni fond, Jan Herch fotograf, Intergast, Kulinafskd akademie Grosseto, Mongolfier France,
Mauviel 1830, PhotoOne — Mikulas Gottwald, Potten & Pannen Stanék, Premium Gastro, ProfiCook,

Skupina PrileZitosti, Smeg, Studuj Gastro, Visitchef, Wiberg


https://premium-gastro.com/
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Oficialni Fotografie z finale ke stazeni ZDE
Video z finale ZDE
Foto© Jan Herch & Dominik Kucera

Logo soutéze KU Young Chef ke stazeni ZDE

Vice informaci najdete na www.kuyoungchef.cz
Kontaktni osoba pro media: Renata Lukasova, M: 774 196 511, rlukasova@kulinarskeumeni.cz,
www.kulinarskeumeni.cz, @kulinarske_umeni_official
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